
 

 

 
 
 
 

 
Menù di Capodanno 

 
 

Aperitivo e prelude della cucina 
 

Cannoncini, porro, gamberi rossi,  
ricci di mare e mandarino 

 
Wafer, anguilla arrostita e prugna 

 
Millefoglie di fegato grasso, fichi, miele d’arancio, 

noci e riduzione al porto 
 

Tortellini di cervo, tartufo bianco d’alba e 
consommé 

 
Omble Chevalier, carciofi e salsa al burro nocciola 

 
Monte Bianco 4.0 

 
Come una “boule de neige” 

Pera conference e noci 
 

Euro 200,00 


